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Kurumsal Hafiza :
Gelecek Nesillere Bir Miras!

GastroBlue, ¢éziimleri ile
operasyonlarinizi dijitallestirerek,
verimliliginizi artiriyor ve sirdiiriilebilir

bir isletme modeli olusturuyor!




BLUE NOTE

Kurucumuzdan sizlere 6zel bir mesaijl

GASTROBLUE:
YENI NESIL iZCILERINiZ!

GastroBlue ile Tanigin!

EN KALITELI MUTFAKLAR,
GASTROBLUE IZCILERINI
KULLANIR!

GastroBlue ile isletmenize getrirecediniz
yenilikleri 6grenin!

GASTROBLUE iLE
SURDURULEBILIRLIK

GastroBlue ile igletmenizde ¢evreci bakig
agisi edinin!

URUNLER:
IZCILERIMIZLE TANISIN!

GastroBlue iiriinleri ile tanigin!

ILETISIM BILGILERI

GastroBlue'ya ulagin!
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NOTE

Gastro olarak, Temmuz 2022'de Dublin'de atilan ilk adimla birlikte restoran ve
otelcilik sektérlerinde dijital ¢éziimler sunma yolculugumuzu baglattik. Gida giivenligi,
kalite kontrolii ve operasyon yénetimini birlestirerek, isletmelerin daha verimli ve
izlenebilir hale gelmesini saglamak icin ¢calisiyoruz. Gastro Check App,

Gastro Form Flow ve Gastro Thermometer Tracking iiriinleriyle, her bir
isletme siirecini dijitallegtiriyor ve isletmelere verimlilik ile siirdiiriilebilirlik

I(CIZOHCIH’IYOFUZ.

Bu déniisiimde yaninizda olmak, sektére katki saglamak ve birlikte daha giiclii bir
gelecek inga etmek hem bizim hem de sizler icin bir ayricalik. Hep birlikte, dijitallesen
bir diinyada giivenligi ve verimliligi en iist diizeye tagimak icin durmaksizin ¢aligiyor
ve yol aliyoruz.

Gastro nun gelisim ve iiriinlerimizdeki yenilikleri yakindan takip edebilmeniz ve

izimizi siirebilmeniz icin sizlere Jurnalii iletmekten biiyiik memnuniyet duyuyoruz!

Tote Kotodfe

KURUCU
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GASTROBLUE:
YENI NESIL
IZCILERINIZ!

GastroBlue Check APP, "Gidanin

izini Siir" sloganini benimseyerek;
gida iiretim tesislerinde gida
giivenliginin ve kalite kontrolii
siireclerinin ¢evrimici ortamda,
teknoloji entegre otomasyon
sistemleri ile saglanmasini amag

edinmistir.

Akilli bir telefon veya tabletlerinizde
kullanima sunulmus olan
uygulamamiz ile entegre edilen
bluetooth bir termometre sayesinde
glda hazirlama, pisirme, sunma ve
saklama gibi biitiin siiregleri aktif
olarak kontrol edilebilmekte ve kayit
altina alinarak isletmelerinizin

kalitesini artirmayi hedeflemektedir.



EN KALITELI
MUTFAKLAR,
GASTRO
IZCIiLERINI
KULLANIR!

Gastro Check APP, restoran ve
otelcilik sektsriinde gida giivenligi, kalite
kontrolii ve operasyon yonetimi
alanlarinda dijital ¢éziimler sunarak
sektorde devrim niteliginde bir adim

atmaktadir.

2022 yilinda Dublin'de temelleri atilan
Gastro , gida sektoriindeki
isletmelerin operasyonel siireglerini daha
verimli, izlenebilir ve surdiirilebilir hale
getirmek amaciyla siirekli olarak
yenilik¢i ¢oziimler gelistirmektedir. Bu
kapsamda, Gastro Form ve
Gastro Thermometer Tracking
ijri.]n|eri, i§|e’rme|erin diji’rc1||e§mesini
saglayarak verimliliklerini artirmakta,
yénetim siireglerini ise daha seffaf ve
kontrol edilebilir kilmaktadir.

Ozellikle sicaklik ve nem takibine biyik
6nem verilen alanlarda, Gastro
Thermometer Tracking, WiFi Logger
termometreleriyle igletmelere nemli
avantajlar sunmaktadir. +4°C soguk
hava depolari, -18°C sok depolari ve
tiretim alanlar gibi hassas bolgelerde
sicakhk de§i§im|erini surekli iz|eyere|<,
isletmelere giivenli ve kontrollu bir
ortam saglar. Bu sayede, isletmelerin
gida giivenligini saglamakla kalmaz,
ayni zamanda sicaklik ve nem
degerlerinin siirekli takip edilmesi
sayesinde operasyonel verimlilik de

artinlmig olur.

DI

Thermometer

Tracking

Uriinler hakkinda detayli bilgi almak ve demo talebi icin tiklayin!
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GELECEK PARMAGINIZIN UCUNDA!

Dijital ortamda kaydedilen bu veriler, kurumsal
mutfak hafizasinin olusturulmasini saglar ve
igletmelerin surdiriilebilirlik raporlarini daha
etkin hazirlamalarina yardimei olur. Bu veriler
sayesinde, bir sonraki yil icin yapilacak

iyilestirmeler daha net belirlenebilir.

GastroBlue'un sundugu dijital ¢éziimler,
restoran ve otelcilik sektériinde giivenligi ve
verimliligi en ust diizeye tagiyarak igletmelerin
sirdiiriilebilirlik hedeflerine ulagsmalarini

kolaylagtirmaktadir.
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SURDURULEBILIRLIK: o
DUNYAYA IZ BIRAKMADAN GELECEGE iZ BIRAKIN!

@

Material

CIRCULAR
ECONOMY

u —
°Ndwnsuod

Geleneksel kagit tabanh kayit sistemleri; eksik, hatali ve denetlenmesi zor veriler iiretirken dijital sistemler:
Personel kaynakli dogacak hatalari minimize eder.

Tim verileri diizenli ve islenebilir hale getirir.

isletmelerin sirdiriilebilirlik hedeflerine katki saglar.

GastroBlue ¢oziimleri ile operasyonlarinizi dijitallestirerek, verimliliginizi artirin ve sirdiriilebilir bir igletme

modeli olugturun!
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URUNLER:

Thermometer

Tracking

IZCILERIMIZLE
TANISIN!
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URUNLER:
IZCILERIMIZLE TANISIN!

GastroBlue Check APP

Otel, restoran ve catering igletmelerinde
gida giivenligi siireglerini dijitallegtirerek,
tim kayitlar Bluetooth termometreler

aracith@iyla takip eden ve raporlayan bir

sistemdir.

Bu sistem sayesinde igletmeye giren her
gida iiriinii, girigten titketim ya da imha
siirecine kadar tiim agsamalarda dijital
olarak takip edilerek, detayh ve erisilebilir

raporlar olusturulmaktadir.

GastroBlue Check APP'in sundugu modiiller

sunlardir:

v/ Mal Kabul - i§|efmeye giren tiim gida

uriinlerinin kabul siireglerinin kayd.

/ Kullanima Alim / Acilis Kayit - Depodan

ctkan ve iretim béliimiinde kullanilan & agilan

uriinlerin takibi.

/ Dezenfeksiyon - Sebze & Meyvelerin

dezenfeksiyon siireclerinin kayd.

/ Céziindiirme - Donuk iriinlerin ¢éziindiirme

ve hazirhk & iglem asamalarinin kayd:.

v Sicak & Soguk Sunum - Gidalarin hazirlik,

tretim, bekletme ve servis sicakliklarinin kayd..
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URUNLER:
IZCILERIMIZLE TANISIN!

GastroBlue Form Flow

isletmelerdeki tiim kontrol listelerini (Check-List) dijital bir is akisina déniistiirerek,
yetkilendirilmis kullanici gruplarina gérev atama ve operasyon siireglerini eksiksiz takip etme
imkdni sunar.

¢ Giinliik operasyon planlamasi yapilabilir.

¢ Departman veya vardiya bazl is atamalari gergeklestirilebilir.

¢ Operasyon siireclerindeki eksiklikler tespit edilerek aksiyonlar takip edilebilir.

¢ Online akademi entegrasyonu ile egitim siiregleri dijital olarak ysnetilebilir.

Bu sayede tiim operasyonel siireglerin standartlara uygun sekilde yiiriitilmesi saglanir.
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URUNLER:
IZCILERIMIZLE TANISIN!

Thermometer

Tracking

GastroBlue Thermometer Tracking

internet baglantisinin oldugu her ortamda, +4°C soguk hava depolari, -18°C sok dolaplari,
tretim alanlar ve kuru depolarda sicaklik ve nem takibi yaparak, gida giivenligini iist diizeye
cikarir.

% Belirlenen sicakhk sinirlarinin d|§|na cikildiginda, ilgili ki§i|ere anhk e-posta uyarilarn
gonderilir.

ul Sistem, her giiniin sonunda son 24 saatin sicaklik verilerini raporlar ve ay sonunda tiim

dlciimleri arsivleyerek igletmeye sunar.

Bu sistem, 6zellikle depolarda meydana gelebilecek sicaklik degisimlerinin erken tespit

edilmesini saglayarak gida zayiatini énler.
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DiJITALLESME iLE
OPERASYONEL
VERIMLILIK

VE
SURDURULEBILIRLIK

o

Bu li¢ ¢6ziim :
GastroBlue Check APP

GastroBlue Form

GastroBlue Thermometer

Tracking

i§|e’rme|erin gida giivenligi

ve operasyonel verimliligini

artirmak icin gelistirilmigtir.
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o GASTROBLUE

CHECK APP

Gidanin Izini Sur!

O0000O0O

( ucreTsiZ DEMO ISTEYIN! )

N

GastroBlue ile ilgili haberlere, iiriinlerle ilgili

detayl bilgilere internet sitemiz ve sosyal

medya hesaplarimizdan ulagabilirsiniz!
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YENi BULTENi ASLA KACIRMAYIN!

- Biyuk oranda tasarruf
« Ucretsiz e-mailinize génderim
+ Her yerde her zaman okunur

BiZE ULASIN!

« Enyeni gelismeleri yakalayin
+ Teklifler ve demo talepleri igin ulagin
+ Her yerden her zaman ulas.

https://www.gastrobluecheckapp.com/

KITCHEN




